WILLKOMMEN IM KRONNER

KOSTLICH:
KAFFEE UND
KUCHEN

LECKER:
UNSER
FRUHSTUCK

FEIN:
SPEISEN/UND
SNACKS



GRATIS WLAN
O\ FUR UNSERE GASTE

Café - Konditorei Krénner

Theresienplatz 1 - 94315 Straubing
Telefon 09421 10994 - info@kroenner.de - www.kroenner.de - www.kroenner.shop

Alle Preise verstehen sich in EURO (€) inklusive Mehrwertsteuer.
Informationen zu Allergenen entnehmen Sie bitte der Mappe an der Theke.

*

HEISSE GETRANKE

KAFFEE

Tasse Kaffee

Kéannchen Kaffee
Milchkaffee

Cappuccino

Doppelter Cappuccino
Espresso

Doppelter Espresso

Espresso Macchiato
Doppelter Espresso Macchiato
Café Creme

Latte Macchiato

Latte Macchiato mit Caramel
Tasse Kaffee HAG

Kidnnchen Kaffee HAG

Irish Coffee

TEE

Hafer] Tee
Kidnnchen Tee

Hafer]l Tee mit Rum
Chai Pur

feuriger Schwarztee mit Milch und Gewiirzen

Erlesene Kriuterteesorten von Eilles:
Friichtetee, Pfefferminztee, Kamillentee,
Schwarztee

Erlesene Teesorten aus der

Teestube am Stadtturm:
Rooibos-Vanilletee, Earl Grey, Griiner Tee,
Frithlingsbliite, saisonale Sorte

HEISSE SCHOKOLADEN

Heille Weille mit Honig
Heile Schokolade

mit Sahne

HeiRe Schokolade

mit Amaretto oder Rum

Glas Milch mit Honig
Portion Sahne

HEISS ODER KALT

Zitrone
Holunder Ingwer Gurke 0,41

ALLE KAFFEE-
VARIATIONEN SIND

AUCH KOFFEINFREI
ERHALTLICH




ALKOHOLFREIE GETRANKE

MINERALWASSER

Mineralwasser Sprudel 0,41
Adelholzener Sprudel 0,251
Adelholzener Sprudel 0,751
Adelholzener Still 0,751 (ohne Kohlensiure)
Adelholzener Still 0,251 (ohne Kohlensiure)

SOFTDRINKS

Sprite 0,31

Fanta 021"

Coca Cola 0,21 (koffeinhaltig) )

Coca Cola Light 0,2l (koffeinhaltig)
Cola Mix 0,51 (koffeinhaltig) ¥
Schweppes Tonic Water 0,21
Schweppes Wildberry 0,21
Schweppes Ginger Ale 0,217
Schweppes Bitter Lemon 0,21
Pfirsich Eistee 0,41

SAFTE

Apfelsaft 0,21

Traubensaft rot oder weifl 0,21

Kirschsaft 0,21

Schwarzer Johannisbeersaft 0,21
Maracujasaft 0,21

Orangensaft 0,21

Orangensaft frisch gepresst 0,21

SAFTSCHORLEN

Apfelsaftschorle 0,41
Traubensaftschorle rot oder weill 0,41
Kirschsaftschorle 0,41

Schwarze Johannisbeersaftschorle 0,41
Maracujasaftschorle 0,41
Holunderbliitenschorle 0,41
Orangensaftschorle 0,41
Rhabarbersaftschorle 0,41

Alle Saftschorlen in 0,21

PROBIEREN SIE
UNSERE FEINEN,
HAUSGEMACHTEN
MACARONS

1) mit Farbstoff 5) mit Chinin

ALKOHOLISCHE GETRANKE

BIERE

Irlbacher Pils 0,331

Irlbacher Excellent Helles 0,51
Alkoholfreies Bier 0,51

Irlbacher Radler 0,51

Griinbacher Alkoholfreies Weillbier 0,51
Griinbacher Leichte WeiRe 0,51
Griinbacher AltweiRe Gold 0,51
Griinbacher Altweille Gold klein 0,331
Griinbacher AltweiRe dunkel 0,51
Russn 0,51

WEINE

Pinot Grigio DOC 0,251

Weingenuss vom Weingut Topf aus dem
Osterreichischen Kamptal

Griiner Veltliner vom Topf 0,25l
Rosé - Zweigelt vom Topf 0,251
Zweigelt vom Topf 0,251
WeiRwein- / Rotweinschorle 0,251

PROSECCO

Mionetto Glas Prosecco 0,11
Mionetto Flasche Prosecco 0,751
Piccolo 0,251

APERITIF

Aperol Spritz 0,251
Hugo 0,251

Der Klassiker aus dem
Festzelt Kronner am Gdubodenvolksfest.

~Unsere Moni“ 0,251
Mit Prosecco, Schweppes Wildberry und einem

Schuss Waldbeerensirup
Campari Soda 0,217
Campari Orange 0,217
Martini wei3 5cl

SCHNAPSE UND LIKORE

Remy Martin, Cognac Frankreich 40% 2cl
Williamsbirne 40% 2cl
Ramazzotti 30% 2cl

1) mit Farbstoff




MEDITERRANES
FRUHSTUCK

HAUSGEMACHTE
KONFITURE UND
HAUSGEMACHTER
SCHOKO-NOUGAT-
AUFSTRICH

AGNES-
BERNAUER-
FRUHSTUCK

KLEINES
AR
FRUHSTUCK

FRUHSTUCK

SUSSES FRUHSTUCK

Croissant, Butter, wahlweise mit haus-
gemachter Konfitiire oder hausgemachtem
Schokoladen-Nougat-Aufstrich und
Friichten

KLEINES FRUHSTUCK

1 Glas Orangensaft oder Prosecco Mionetto,
2 Brétchen, Butter, Wurst, Kise,
hausgemachte Konfitiire und Honig 22 #

KLEINES KASEFRUHSTUCK

1 Glas Orangensaft oder Prosecco Mionetto,
2 Brétchen, Butter, Kdsevariationen,
hausgemachte Konfitiire und Honig

MEDITERRANES FRUHSTUCK

1 Glas Orangensaft oder Prosecco Mionetto,

Brotkorbchen, Butter, Tomate und Mozzarella,

Serrano-Schinken, Salami und Kise

LACHSFRUHSTUCK

1 Glas Orangensaft oder Prosecco
Mionetto, Brotkérbchen, Butter, Portion
Réiucherlachs mit Sahnemeerrettich,
Rithreier und Kise

KRONNER FRUHSTUCK

1 Glas Orangensaft oder Prosecco Mionetto,
Brotkérbchen, Butter, Wurst, Kase,

1 weichgekochtes Ei, hausgemachte
Konfitiire, hausgemachter Schokoladen-
Nougat-Aufstrich, Honig ¥4

AGNES-BERNAUER FRUHSTUCK
FUR 2 PERSONEN

2 Glaser Orangensaft oder Prosecco Mionetto,
Brotkérbchen, Butter, Joghurt mit Friichten
oder Miisli, Wurst, Kése, Portion Réucherlachs
mit Sahnemeerrettich, Riithreier, hausgemachte
Konfitiire, Honig und ein kleines

Stiick Agnes-Bernauer-Torte 234

EXTRAS
Portion Butter
Portion hausgemachte Konfitiire

Portion hausgemachter
Schokoladen-Nougat-Aufstrich

Butterbreze, Buttersemmel,
Butterkornspitz je

Joghurt mit Friichten oder Miisli
Obstsalat

EIERSPEISEN

1 weichgekochtes Ei

2 Eier im Glas mit Toast

2 Spiegeleier mit Brot

2 Riithreier mit Brot

2 Riihreier mit Schinken und Brot ¥4

Portion Raucherlachs mit
Sahnemeerrettich

EGG Benedict mit Schinken??%
EGG Benedict mit Lachs
Omelette mit Schinken??%
Omelette mit Champignons

1) mit Farbstoff 2) konserviert 3) mit Nitritpokelsalz 4) Geschmacksverstirker




UNSERE WOCHENKARTE

ALLE UNSERE
TAGESGERICHTE

GIBT'S AUCH ZUM
MITNEHMEN

L 2

Informationen zu Allergenen entnehmen Sie bitte der Mappe an der Theke.

SPEISEN

SUPPEN

Tagessuppe

Gulaschsuppe mit Bauernbrot
Leberspitzlesuppe mit Bauernbrot
Pfannkuchensuppe mit Bauernbrot
Tomatencremesuppe mit Bauernbrot

SALATE

Beilagensalat

Bunter Salat mit Fetakése, Kiirbiskernen
und Antipasti

Bunter Salat mit Thunfisch, Oliven, Ei
und Zwiebeln

Bunter Salat mit gebratenen Garnelen

Bunter Salat mit gebratenen Putenstreifen,
Weintrauben und Mandelsplittern

Bunter Salat mit Schinken und Ei 2%

Salat Caprese mit Tomate-Mozzarella
und Basilikumpesto

Bauernsalat mit Bratkartoffeln,
Schinken und Spiegelei 234

NUDELGERICHTE

Spaghetti mit Basilikumpesto, Tomaten,
Rucola und Parmesan

Spaghetti mit Krduterdl,

gebratenen Garnelen und Rucola

Penne mit TomatensoRe, Oliven,
Parmesan und Rucola

KLEINE SPEISEN

Alaska-Seelachs gebacken mit
Bratkartoffeln und Salat

Kartoffelpuffer mit Rducherlachs
Kartoffelpuffer mit Apfelmus

Fingernudeln wahlweise mit
Apfelmus oder Sauerkraut

Marillenknodel mit ButtersofRe

Bruschetta mit Tomaten
und Basilikum

TOAST MIT SALATBOUQUET

Kronner-Toast mit Pute
und Rahmchampignons

Toast Hawaii ¥4

Toast Mailand mit Tomaten und
Schinken mit Kise iiberbacken ¥4

Toast Tomate-Mozzarella mit
Basilikumpesto

Toast Serrano-Schinken
mit Frischkise, Rucola und Parmesan

Toast Tuna mit Frischkése,
Thunfischcreme, Rucola und Ei

BROTZEIT & WURSTL

Bayerischer Wurstsalat (nach Saison) 2% %

Schweizer Wurstsalat mit
Emmentaler (nach Saison) 239

Strammer Max 2?4

1 Paar Frankfurter Wiirstl

mit Senf, Kren und Bauernbrot

5 Stiick Niirnberger Bratwiirstl mit
Sauerkraut und Bauernbrot 234

1) mit Farbstoff 2) konserviert 3) mit Nitritpokelsalz 4) Geschmacksverstirker
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IT'S TEATIME!

DAS CAFE KRONNER KANN AUCH TEATIME.

Gonnen Sie sich siiRe & herzhafte Snacks zur Teestunde. Unsere traditionelle Agnes-Bernauer-

Torte darf bei der Kronner-Teatime auf keinen Fall fehlen. Hinzu gesellen sich ein Macaron, zwei

Pralinen sowie zwei kleine Kuchenstiicke nach Auswahl des Tages. Zwei herzhafte Hippchen sowie
zwei Glaser Orangensaft oder zwei Gldser Prosecco Mionetto runden die Krénner-Teatime ab.

Enjoy your teatime. You will be amused!

TEATIME

2 Glaser Orangensaft oder
2 Glaser Prosecco Mionetto 0,11

2 herzhafte Happchen

1 kleines Stiick Agnes-Bernauer-Torte

1 Macaron

2 Stiick Pralinen

2 halbe Kuchenstiicke (Auswahl des Tages)

Fir 2 Personen
Fiir 4 Personen

BESUCHEN
SIE UNSEREN NEUEN

ONLINE-SHOP
www.kroenner.shop

DIE HISTORIE

GEGRUNDET 1759 — SEIT 1903 IN STRAUBING

Bis ins Jahr 1425 lisst sich das Geschlecht der Kronner in Bayern liickenlos zuriickverfolgen.
Zuerst waren sie Bauern, Lehenstrdger und Braumeister und seit 1759 Lebzelter und Wachszieher.
Baptist Kronner war der erste Lebzelter und Wachszieher. Er erwarb 1759 die Ertl'sche Lebzelterei
in Moosburg/Obb. und griindete das Stammhaus der Konditorenfamilie Kronner. Mittlerweile
sind 260 Jahre vergangen, in denen 9 Generationen der Krénner den gleichen Beruf ausiiben —
wahrlich eine lange und erlebnisreiche Zeit. In der Gdubodenmetropole Straubing sind sie nun
schon seit mehr als 100 Jahren — und inzwischen in der fiinften Generation — als Konditoren und
Kaffeehaus-Besitzer ansdssig.

Die Familie Krénner verstand es immer aufs Beste, das altbekannte Biirgerhaus am Stadtturm

iber bewegte Zeiten zu retten, seinen Ruf als gediegenes Geschiftshaus zu festigen und zu einem

Treffpunkt all derer zu machen, die Gaumengeniisse schéitzen. Die bekannten Spezialititen der

Konditorei Krénner sind innerhalb Deutschlands bekannt und beliebt: Wie die berithmte Original

Agnes-Bernauer-Torte, die in diesem Hause erstmals kreiert wurde, die hausgemachten Pralinen,
die wohlschmeckenden Baumkuchen und andere Kostlichkeiten...




Telefon 09421 10994
info@kroenner.de
www.kroenner.de

Café - Konditorei Kronner
Theresienplatz 1
94315 Straubing

STRAUBING - SEIT 1759



